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Aus Tradition und gutem Hause
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ir begriifien Sie in unseren his-
W‘orischen Mauern zu rheinischer
Braukunst mit Tradition. Begeben Sie
sich mit uns auf eine Reise durch die
lebhafte Chronik der Hdauser auf der
Bolkerstraffe und geniefien Sie dabei
frischgezapftes ,,Original Schliissel“ vom
Fass.
Schon 1632 gab es den ersten Hinweis
auf eine Hausbrauerei ,Zum Schliissel”.
Urspriinglich bestand der Gebdude-
komplex aus sechs Einzelhdusern. Das
dlteste von thnen, heute Bolkerstrafie 45,
wurde vor mehr als 350 Jahren unter
der Bezeichnung ,Zu den drei Konigen
erwdahnt.
1850 wurde eine Brauerei und Bdckerei

in den Gebduden errichtet, denn den
Backern war es damals als einziger
Berufssparte vorbehalten, mit Hefe zu
arbeiten und ein ,fliissiges Brot“ anzu-
bieten.

Dieses Datum gilt als das Griindungs-
jahr der Hausbrauerei. 1913 wurde dann
die Gaststdtte ,Zum Schliissel” eroffnet.
Damit wurde an den mittelalterlichen
Brauch, der vorsah die Schliissel der
Stadttore in nahegelegenen Gasthdusern
aufzubewahren, angekniipft.

Am Martinstag 1936 fand eine Rhein-
tiberquerung besonderer Art statt: Der
Neusser Brauereibesitzer Karl Gatzweiler
und seine Frau Maria zogen in die
Diisseldorfer Altstadt ein. Damit war

§9

der Grundstein gelegt fiir die bis heute
gepflegte traditionelle Braukunst.

Dem obergdrigen Brauprozess, in Ver-
bindung mit der iiberlieferten Familien-
rezeptur und den geschickten Hdnden
unseres Braumeisters, ist die Qualitdt und
Originalitat sowie die Bekémmlichkeit
von ,,Original Schliissel” zu verdanken.
Das Herzstiick unseres Brauhauses ist
das einsehbare Sudhaus, welches die
noch heute handwerkliche Herstellung
unseres Bieres sehen ldsst.

Was dort in naturbelassenem Verfahren
gdart, kommt nur hier wiirzig und frisch
auf den Tisch.
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Metthappen | Rye Bread Roll > *°
Mett auf Réggelchen mit Zwiebeln | with Minced Pork and Onions

Kdsehappen | Rye Bread Roll " ¢’
Gouda-Kdse auf Roggelchen | with Gouda Cheese

Leberwurst Happen | Rye Bread Roll ?°
Grobe Leberwurst auf Roggelchen | with German Liver Sausage

»Halve Hahn“ | Rye Bread Roll ' 57
Handkdse auf Roggelchen mit Kiimmel | with German Curd Cheese and Caraway

Happen Rindergehacktes | Rye Bread Roll’
auf Roggelchen mit Zwiebeln | with Minced Beef and Onions

(J)e/f/'ge; zum Dver | Cood andsolid

»Blootwoosch | Black Pudding * °
Frische Blutwurst mit Zwiebeln und Roggelchen | with Onions and Rye Bread Roll

Warme Frikadelle | Warm Meatball ?
mit Diisseldorfer ABB-Senf | with ,ABB“-Mustard from Diisseldorf

Bayerische Weifwiirste | A couple of Bavarian , Weiffwurst“? 37
Ein Paar Original bayerische Weifwiirste mit stifem Senf und Brezel | with Sweet Mustard and Pretzel

Currywurst | Fried Sausage with Curry Sauce ' % 3> 7 ?
mit Roggelchen | with Rye Bread Roll

Gebackener Camembert | Baked Camembert "> ¢7
mit Preiselbeeren, gebackener Petersilie und Schwarzbrot | with Lingonberries, Baked Parsley and Brown Bread

,»Schliissel-Brotzeit* | ,Schliissel Selection®’ 2 37
mit Blut- und Leberwurst, Mett, Gouda, Roggelchen und Butter | with Black Pudding, Liver Sausage,
Minced Pork, Gouda Cheese, Rye Bread Roll and Butter
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je 180 g Glas EUR 4,50
(NurAuBer-Haus—Verkauf)

EUR

3,60

3,60

3,60

4,10

4,10

EUR

4,30

2,50

5,10

4,90

6,80

8,20
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Montag: Weilser Bohneneintopf? - Dienstag: Graupeneintopf? - Mittwoch: Griiner Bohneneintopf? - Donnerstag: Linseneintopf? «
Freitag: Fischsuppe ? - Samstag: Erbseneintopf? - Sonntag: Rinderkraftbriihe ?

Monday: White Bean Stew ? - Tuesday: Pearl Barley Stew 2 - Wednesday: Green Bean Stew 2 - Thursday: Lentil Stew 2 « Friday: Fish Soup "2 »
Saturday: Pea Stew ? - Sunday: Beef Bouillon 2

EUR
Tageseintopf | Daily Soup > Tasse | Cup 3,20
mit Roggelchen | with Rye Bread Roll Terrine | Terrine 5,20
Rinderkraftbriihe | Beef Bouillon ?

. .. . T C ,50
mit Gemiise | with Vegetables asse | Cup e
Rl.teinische Kartqﬂ‘elsuppe. | Rhe.nish Potato Soup *° Tasse | Cup 2,80
mit gebratenen Mettenden | with Grilled Smoked Sausages
Diisseldorfer Senfrahmsiippchen | Cream of Mustard Soup ,,Diisseldorf™? 7 Tasse | Cu o0
mit Streifen von rote Bete und gekochtem Ei | with Stripes of Beetroot and Boiled Egg P e
Deftige Gulaschsuppe | Hearty Goulash Soup > Tasse | Cup 4,40
mit Roggelchen | with Rye Bread Roll Terrine | Terrine 6,40

Satate | Salads

EUR
Kleiner gemischter Salat | Mixed Salad '’ 3,90
mit Hausdressing | with Home-Made Dressing
Herzhafter Kdase-Wurstsalat | Hearty Cheese-Sausage Salad * 7,40
mit Bratkartoffeln | with Fried Potatoes
Salatteller ,,Ofenkartoffel* | Mixed Salad ,,Baked Potato® 8,90
mit Krduterquark | with Curd Cheese with Herbs '3 57
Salatteller ,,Rustikal® | Mixed Salad ,,Rustic“" 3 57 8,90
mit Bratkartoffeln und Spiegelei | with Fried Potatoes and Fried Egg
Salatteller ,,Hahnchen® | Mixed Salad ,,Chicken®:3 57 11,50

mit gebratenen Hahnchenbruststreifen und Wiesenchampignons | with Stripes of Fried Chicken Breast
and White Mushrooms
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Sie wollten schon immer ewne
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Schéne Sachen aus Diisseldorf! Mehr nicht
- czber auch definitiv nicht weniger bietet das
Sie nach vorheriger Terminabsprache un; ;:;I;lssel_llddc}len: Texri'lien, AcceSSOiresf pcher
ot beSl:Chtigm , . enswe;’rte K{engkelten — samt und sonders
A ergestellt in NRW's schéner Landeshauptstadt!

Hausbrauerei besichtigen?
Bei uns haben Sie die Méglichkeit,
Brauen hautnah zu erleben.
Von Montag bis Freitag ab 19.00 Uhr
und Samstag ab 12.00 Uhr kénnen

Original Schliissel Direkt neben dem Stammhaus — Bolkerstrafe 41
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Speziatititen | Speciatitios

Rinder-Kesselgulasch | Beef-Goulash
mit Roggelchen | with Rye Bread Roll

Speckpfannkuchen | Bacon Pancake "’
mit kleinem gemischtem Salat | with a Mixed Salad

Spanferkel-Bratwiirstchen | Suckling Pig Sausage >’
mit Weinsauerkraut, Kartoffelpiiree, Speck und Zwiebeln | with Sauerkraut, Mashed Potatoes, Bacon and Onions

Hacksteak | Rissole ' > 7
mit Spiegelei, Bratkartoffeln und kleinem gemischtem Salat | with Fried Eqgg, Fried Potatoes and a Mixed Salad

»Himmel und Erde* | Grilled Black Pudding ' 23 578
Gebratene Blutwurst auf Apfelpiiree | with Mashed Potatoes and Stewed Apples

Spdatzle-Pfanne | ,Spdtzle Pan“' % 57
mit Rahmchampignons, Broccoli und Kdse iiberbacken, kleiner gemischter Salat | A Gratin with White
Mushrooms, Broccoli and Cheese and a Mixed Salad

Heringsstipp | Herring > 57
mit Bratkartoffeln oder Salzkartoffeln und Speck | with Fried Potatoes or Boiled Potatoes with Bacon

Kalbsleber | Calf ‘s liver ' %7
mit Apfelpiiree und Zwiebeln | with Mashed Potatoes, Stewed Apples and Onions

Saftiges Kasseler-Kotelett | Smoked Pork Cutlet ' 7 °
mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree | with Sauerkraut and Mashed Potatoes

»Bierkutscherpfanne® | Pork Ragout ' >’
Deftiges Haxenragout mit Diisseldorfer Altbiersauce in der Pfanne serviert, dazu Weinsauerkraut, Apfelrotkohl
und Zwiebelpiiree | with Traditional Alt Beer Sauce, Sauerkraut, Red Cabbage, Mashed Potatoes and Onions

Frischer Lachs vom Grill mit Zitronenbutter | Grilled Salmon with Lemon Butter >
mit Salzkartoffeln und Spinat | with Potatoes and Spinach

Hausschlachtplatte | ,,Butchers Plate“' % 7' ¢

Variation aus Knoblauch-, Weif3- und gebackener Blutwurst, Speckscheibe mit Sauerkraut und Zwiebelpiiree
with Garlic-Sausage, Bavarian , Weifwurst“, Baked Black Pudding, Grilled Bacon, Sauerkraut, Onions and
Mashed Potatoes

»Stadtschreiber-Schmaus* | ,Leberkdse”? ®
Leberkdse in der Pfanne serviert mit Bratkartoffeln, griinen Bohnen, Spiegelei und Réstzwiebeln | with
Fried Potatoes, Fresh Green Beans, Fried Egg and Roasted Onions

»Schliissel-Kriistchen | ,,Schnitzel“' > 7
Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln, Spiegelei und gemischtem Salat | with Fried Potatoes, Fried Egg
and a Mixed Salad

Schliissel-Brauhaus-Platte (ab 3 Pers.) | Schliissel Brewery Platter (from 3 pers.) "% 7:8°

mit Haxe, Eisbein, Weifwurst, Spanferkel-Bratwiirstchen, Schweinesteak, Sauerkraut, Kartoffelpiiree

und Bratkartoffeln | with Knuckle of Grilled Pork, Knuckle of Cooked Pork, Bavarian ,,Weiffwurst®, Suckling
Pig Sausage, Pork Steak, Sauerkraut, Mashed Potatoes and Fried Potatoes

Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. | All prices in Euro - inclusive of VAT and service.

EUR

7,80

7,90

8,60

8,90

8,90

10,80

10,50

13,60

10,50

11,60

11,90

11,80

11,80

11,90

18,90
p.P.
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Rheinischer Sauerbraten | Rhenish Marinated Beef %3 > 1°
in Rosinensauce, Apfelrotkohl, Kartoffelklof3, Mandelsplitter und Apfelmus | with Raisin Sauce,
Red Cabbage, Potato Dumpling and Apple Sauce

Ofenfrische Schweinehaxe | Knuckle of Grilled Pork -7
mit Apfelrotkohl und Klofen oder mit Sauerkraut und Kartoffelpiiree | with Red Cabbage and Potato
Dumpling or Sauerkraut and Mashed Potatoes

Eisbein | Knuckle of Cooked Pork 27 °
auf Weinsauerkraut und Rahmpiiree | with Sauerkraut and Mashed Potatoes

Saure Nieren | Kidneys Sweet-And-Sour ' 27
mit Kartoffelpiiree und kleinem gemischtem Salat | with Mashed Potatoes and a Mixed Salad
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Pommes Frites | French Fries
Graofie Portion Pommes Frites | A Dish of French Fries

Wienerle | Wiener Sausages % °
mit Pommes Frites | with French Fries

Kleines Schweineschnitzel | Kids‘,Schnitzel“?
mit Pommes Frites | with French Fries

;Zoum gafeﬂ Cycfﬁl&r | Cyweela'

Gemischtes Eis | Mixed Ice Cream ' %7
mit Sahne | with Whipped Cream

Apfelstrudel | Apple Strudel ¢’
mit Vanille-Sauce | with Vanilla Sauce

Hausgemachte Rote Griitze | Home-Made Red Fruit Jelly ' °
mit Vanille-Sauce | with Vanilla Sauce

,»Kille-Vanille“ | ,Kille-Vanille“' ¢’
Vanille-Eis mit Killepitsch-Sauce und Krokant | Vanilla Ice Cream with Original Killepitsch Sauce
(Herbal Liqueur) and Brittle

EUR

13,90

14,60

13,80

9,90

EUR

3,30

4,50

4,90

EUR

3,90

5,20

4,80

5,20

1 = mit Konservierungsstoff(en) | 2 = mit Geschmacksverstdirker | 3 = mit Antioxidationsmittel | 4 = coffeinhaltig | 5 = mit Siifungsmittel

6 = mit Farbstoff | 7= mit Milcheiweifp | 8 = mit Phosphat | 9 = mit Nitritpokelsalz | 10 = Rosinen geschwefelt
11 = enthalt eine Phenylalaninquelle | 12 = Ndhrwert pro 100 ml: <1 kJ (< 0,25 kcal); Eiweif; 0,1 g; Kohlenhydrate < 0,1 g; Fett 0 g
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Wir akzeptieren VISA und MasterCard. | We accept VISA and MasterCard.
Bitte achten Sie auf Ihre Garderobe — bei Verlust keine Haftung! | Please pay attention to your clothes — no liability for loss!
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,Original Schliissel” Alt

»Halb und Halb“

sDiisseldorfer Pflicht“ Ein Glas ,,Original Schliissel“ Alt und ein Killepitsch Krdauterlikor
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Pepsi Cola * ° 0,201
Pepsi Cola light > ¢ - 12 0,201
Mirinda ' 3 ° 0,201
Spezi '3 4 ° 0,201
Tafelwasser 0,251

Haaner Felsenquelle Mineralwasser 0,251

Bergische Waldquelle (still) 0,251
Apfelsaft 0,201
Apfelschorle 0,201
Orangensaft 0,201
Malztrunk 0,251
(wgﬁ wein | Wite Wrine

Weifwein, Qualitdtswein 0,201
Weifler Burgunder, Wolf Koster 0,201
Rheinhessen, Qualitdtswein, trocken 0,751
Grauburgunder, Heger 0,201
Baden-Kaiserstuhl, Q. b. A., trocken 0,751
Weifweinschorle 0,201

j\)olwe/h | j\)éc/ (Zd/ne

Rotwein, Qualitdtswein 0,201
Ursprung Cuvée, Schneider 0,201
Pfalz, Qualitdtswein, trocken 0,751
Barbera d‘Alba D.O.C. 0,201
Patrizi/Italien, trocken 0,751

Jeﬁf | Qsoanéfﬂg (Za)lhe

Rieslingsekt

0,751
Hausmarke, trocken =

1,90
1,90
1,90
1,90
1,90
2,40
2,40
2,20
1,90
2,40

1,80

4,80

5,60
19,90

5,80
20,50

3,70

4,80

5,80
20,70

5,40
19,50

23,50

0,251
0,251
0,251/ 2cl
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Killepitsch Krauterlikor 42% 2cl
Heidoli Krauterlikor 40% 2cl
Wodka 37.5% 2cl
Schmittmann Samtkragen 32% 2cl
Schmittmann Diisseldorfer Kirsch  15%  2cl
Schmittmann Diisseldorfer Korn 32% 2cl
Fernet Branca, Bitter 40% 2cl
Jubilaums Aquavit 42% 2cl
Ramazotti 30% 2cl

Obstbrinde | y;al'foé;yuearf

Williams Christ Brand
Obstler

Kirschwasser

2cl
2cl

2cl

EUR
1,80
1,80

4,60

2,80
2,80
2,60
2,10
1,80
1,80
2,70
2,70

2,70

3,50
3,20

3,20
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Tasse Darboven Kaffee
Tasse Milchkaffee
Tasse Cappuccino

Glas Latte Macchiato
Tasse Espresso

Tasse Kakao

Glas Schwarzer Tee
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2,30

2,30

2,30

2,30

2,30

2,30

2,30
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Alle Preise in Euro inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung. | All prices in Euro - inclusive of VAT and service.
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Schliisselstiibchen

Die Hausbrauerei ,,Zum Schliissel”, mit
threr einzigartigen Lage im Herzen der
Diisseldorfer Altstadt, bietet den idealen
Rahmen fiir gemiitliche Veranstaltungen
in entspannter Atmosphdre.

Die gepflegten Details und die perfekte
Organisation machen jeden Anlass
auflergewohnlich und exklusiv.

Ob fiir private Anldsse, geschdftliche
Tagungen oder Firmenveranstaltungen
ist der ,Schliissel” die erste Adresse.
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Sudhaussaal :

Hier stehen fiir geschlossene Gesellschaften
vier moderne Rdumlichkeiten bereit.

Je nach Grofie der Veranstaltung steht
der Sudhaussaal mit 140 Pldtzen und das
Bankett mit 120 Plitzen zur Verfiigung.

Fiir Feiern in kleinerem Rahmen halt der
»Schliissel” die Hopfenstube oder das
beliebte Schliisselstiibchen fiir jeweils

40 Personen bereit.

Bieten Sie Ihren Gdsten etwas
Besonderes!

Inhaber: Familie Gatzweiler
Geschiftsfiihrer: Dipl.-Kfm. Karl-Heinz Gatzweiler

Hausbrauerei ,,Zum Schliissel“
BolkerstraBe 41-47 | 40213 Diisseldorf
Telefon: (0211) 82 89 55-0 | Telefax: (0211) 82 89 55-31 und 13 51 59
Offnungszeiten: So. bis Do.: 10.00 bis 0.00 Uhr | Fr., Sa. und vor Feiertagen 10.00 bis 1.00 Uhr
E-Mail: info@zumschluessel.de | www.zumschluessel.de




